okoladni kolac na moj nacin

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

ljge

1 %olja od jogurtaSecera

1 %olja od jogurtamleka

1/2 Solje od jogurtaulja

1 kesicavanil Secera

1,5 Solja od jogurta brasna

1 Solja od jogurta mlevenih oraha
1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

¢ 15 kaSikamleka

1 caSa od jogurtaSecera
100 gputera

2-3 &tanglecokolade
100 gmlevene plazme
100 gmlevenih oraha

2 kasiciceinstant kafe

1 kesicavanil Secera

Zapréliv:

e 1/2 Imleka
e 3 kasSkeSecera



1 puding od vanile

1 kesicavanil Secera

1-2 kasicicevanil ekstrakta
2 &tanglebele cokolade

Priprema

Umuititi jaje sa oba Secera pa dodati mleko i ulje. Zatim umeSati brasno sa praskom za pecivo i nakraju orahe.
Masu sipati u podmazan i braShom posut uvec. Peci u rerni 15-20 minuta na 200'C.

Zato vreme u Serpicu sipati mleko, Secer i maslac pa staviti navatru da prokljucaju. im prokljucaju iskljuciti
ringlu pa umesati cokoladu, keksi orahe kao i vanilin i instant kafu razmucenu u malo mleka. Tamo gde je
cokolada ja obavezno dodajem kasicicu nes kafe jer mislim da oplemenjuje ukus cokolade. Testo izvaeno iz
rerne odmah premazati vrucim filom.

Puding skuvati u mleku sa oba Secera pa kad se zgusne umeSati cokoladu i ekstrakt. Ako je masa gusta umesati
joS mlekajer treba da bude preliv.

Ohlaen kolac seci nakockei preliti prelivom.

Savet

Kad sam ga prvi put pravilai nafilovala odmah sam odluilada ga sluzim uz preliv i zaista je pun pogodak sa
njim. Kola sam pravilai sa peenim mlevevenim leSnikom i takoe je veoma ukusan. Kola se brzo pravi, a ukus
mu je ggjan. Dodala bih ako Vam se masa zafil uini suviSe gusta dodati joS 25 g putera jer to zavisi i od keksai
oraha koje upotrebite.



