Vocni tart (2)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gjagode i maline
3jgeta

3 kaSikeSecera

3 kasSikebrasna

200 mldlatke pavlake
100 gcokolade

3 kaSikeSecera

Priprema

Izmutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanca. Iskljuciti mikser, dodati bradno pa kaSikom sve lepo izmesati |
gediniti.

Kalup dobro namazati margarinom, posuti braShom pa sipati testo. Staviti da se pece oko 15 minuta na 200
stepeni.

| zvaditi peceni tart iz kalupa. Staviti ga natacnu za serviranje. Jagode i maline pomesati sa Secerom paih
rasporediti preko pecenog tarta.

Slatku pavlaku sipati u Serpicu i staviti na srednjoj temperaturi da se ugreje. Kada se pavlaka ugrejala skloniti je
saringlei dodati izlomljenu cokoladu. MeSati da se sve dobro sjedini.



Tako vruc preliv sipati preko voca. Ostaviti da se ohladi na sobnoj temperaturia onda staviti u frizider da se
stegne.

Savet



