Mak vanilice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 375 gbrasna

80 gmlevenog maka

250 gmaslaca

1Zumance

8 kasikaSecera u prahu

2 kasiciceruma

nekoliko kasSikadzema od dljiva

Zaposipanje:

e maloSecerau prahu

Priprema

BraSno pomesSati samakom i Secerom u prahu. Dodati omekSali maslac i zumance, rum, pa rukom umesiti testo.
Kad se svi sastojci gedine, oblikovati kuglu, umotati u prozirnu foliju i ostaviti na sat vremena u friZider.

Posle tog vremena, rasuci koru i modlom vaditi cvetice. Slagati u tepsiju oblozenu pekarskim papirom i peci ha
180 stepeni oko 10.tak minuta, gotovi su kad pipnemo prstom po povraini keksa, a on se nelepi. Ne treba da
potamne.



Ohladiti kekse, pa one sa rupicom posuti Secerom u prahu. Na pune kekse staviti kasSicicu dZzema, preklopiti
keksicima sa rupicom. Najbolji su kad prenoce.

Savet



