
Slatki vafli sa medom i susamom

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrašna
4jajeta
250 gmargarina
150 gpreprženog susama
1 kesicapraška za pecivo
180 gmeda
200 gžutog šecera
330 mlmleka
2 kašike zacina za medenjake

Priprema

Otopiti margarin. Mikserom umutiti jaja, šecer, med, zacin za medenjake. Postepeno dodavati brašno, otopljen 
margarin, prašak za pecivo i mleko. Izjednaciti smesu i na kraju dodati susam.

Aparat za vafle premažite s malo ulja. Kad se aparat za vafle zagreje staviti tri kašike smese. Poklopiti i peci 
oko 2 minuta.

Ako želite da su vafle hrskave onda ih pojedinacno hladite, a ako želite mekše tada ih stavite jednu na drugu.

Savet

težina: srednje

za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min



Vafle možete posuti šeerom u prahu, preliti otopljenom okoladom. Mogu se mazati džemom po želji ili kremom 
i reati kao torta. Prijatno!!!!!!!!!!


