
Super torta (2)

Sastojci

Kora I:

300 gmlevene plazme
250 gmargarina
250 gšecera u prahu
1 cašaus soka

Kora II:

1 velika kutijapiškota
1 cašaus soka

Kora III:

3 kutijejafa keksa
1 cašaus soka

težina: srednje

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min



Fil:

1 lmleka
3 kesicepudinga od vanile
3 kašikebrašna
250 gmargarina
500 gšlag krema
6 kašikašecera

Priprema

Fil: Staviti pola litra mleka da se kuva, a u drugu polovinu staviti puding i brašno pa lepo sjediniti da nem 
grudvica. Staviti šecer u zagrejano mleko dodati ostatak mleka i skuvati. Ostaviti da se ohladi pa dodati umuceni 
margarin i sve lepo sjediniti.

Kora I: Margarin umutiti penasto sa šecerom u prahu pa dodati sok i i mlevenu plazmi. Treba da se dobije gusta 
smesa. Rastanjiti na tacnu u željeni oblik kore.

Kora II i III: Piškote i jafa keks pre reanja umakati u us sok.

Umutiti šlag.

Filovanje torte: plazma kora - fil - šlag -kora sa piškotama - fil - šlag - kora sa jafa keksom, jafu okretati da 
cokolada bude na dole - fil - šlag.

Savet

Torta je veoma sona i lepa.


