
Punjeno pile

Sastojci

Potrebno je:

1 vecepile
1 glavicacrnog luka
1 cenbelog luka
10krompira

Za premaz:

50 gsoli
1 kašicicabibera
maloorigano

Priprema

U tanjir stavite so, bibera i origano.

Pile operite u njega stavite glavicu crnog luka i cen belog luka.

Krompir oljuštiti i iseckati na pola. Zaciniti biljnim zaciniom. U pleh stavite masti, pile i okolo krompir.

Stavite u predhodno zagrejanu rernu i peci na 220 stepeni 45 minuta. (Krompir možete staviti i pri kraju 
pecenja).

težina: srednje

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet

Služiti uz zelenu salatu. Prijatno


