Medenjaci (2)

Sastojci

Potrebno je:

100 g cokolade

150 g tamne cokolade couverture

40g dZzema od kajsija

2 kaSike soka od pomorandze ili Cointreaualikera
30 g lesnika, sitno iseckanih

3 kasike kokosovog brasna

Priprema

Tradicionalni medenjaci poznati i kao lebkuchen sinonim su za BoZic u Nemackoj i Austriji. Recept vam
omogucava da uzivate u ukusu lebkkuchena na malo drugaciji nacin: u obliku kuglica.

Prstimaizmrvite cokoladu, pomeSajte sa Cointreauom (ili sokom od pomorandze), dzemom i leSnicimai
oblikujte kuglice.

I stopite couverture cokoladu u ciniji nad kljucalom vodom i uz pomoc cackalica umacite kuglice u couverture
cokoladu.

Potom ih uvaljajte u kokosovo brasno i ostavite na hladnom mestu.



