Americke palacinke (18)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

2 kaSikeSecera

1 Solja (od 250 ml)jogurta

1 Soljabrasna

50 gotopljenog maslacaili margarina
1/2 kaSicicepraska za pecivo

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Umutite cvrsto belanca sa 1 kaSikom Secera. U drugoj posudi umutite Zumanca, Secer, jogurt, braSno sa praskom
zapecivo i maslac. Nakraju dodajte belancai umesajte kasikom, ne mikserom. Ugrejte tiganj bez masnoce (jer
u testu ima putera) na srednjoj temperaturi. Sipajte sipacom testo. Kad se pojave mehurici, okrenite palacinku na
drugu stranu i pecite joS minut. Najbolje su dok su tople, ali mozZeteih jesti i hladne... sa cime god Zelite. Sa
kremom, dzemom, medom...

Savet



