
Uskršnja korpica (3)

Sastojci

Za testo:

270 mlvode
270 mlsoli
oko 500 gbrašna

Ostalo:

1belance
1jaje

Priprema

Sipati vodu u šerpu, dodati so, otopiti koliko se može mešanjem. Zamesiti testo dodavanjem brašna. Testo treba 
da bude kao plastelin. Razviti testo i vaditi oblike po svojoj želji i masti.

Za satavljanje vam je potrebna cinijica koju ste obložili srebrnom folijom i dobro premazali margarinom. Na nju 
stavljati delove, lepiti ih i spajati pažljivo belancetom (belance malo umutiti viljuškom).

Formiranu korpicu premazati celu umucenim jajetom. Peci na 170C. Ostaviti da se ohladi i pažljivo je odvojiti 
od cinijice. U korpicu poslagati ofarbana i ukrasena uskršnja jaja.

Savet

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 150 min



Puna korpica ipak ne može izdržati teret jaja da bi je prenosili s jednog mesta na drugo. Obino se postavi kao 
dekoracija na sto i onda u nju poslažete jaja.


