uvec sa pilecim krilcima
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka
1tikvica

lpatlidZzan

2 Zute paprike

2crvene paprike

2zelene paprike

1 Sargarepa

2 cenabelog luka

1 Soljapirinca

6-8 paradgjza

6-8pilecih krilaca

1 kaSikameSavine zacina
po ukususo

po ukusumleveni crni biber
2 dlvode

Priprema

Crni luk sitno iseckajte. PatlidZan oljustite, isecite na kolutove, posolite i ostavite malo da odstoji daizae
gorcina. Zato vremetikvicu i paprike isecite na kocke, Sargarepu na kolutove, a beli luk isecite na sitno.

Pomesgjte svo povrce, obe vrste luka, patlidzan isecite nakocke pai njega dodajte, posolite, pobiberite, dodajte
suvi biljni zacin.



Pekac ili vatrostalnu posudu pouljite pa po dnu poreajte polovinu pripremljenog povrca.

Preko njega stavite Solju pirinca.

Od gore stavite drugu polovinu povrca.

Paradaj z isecite na kolutove pa poregjte preko.

Pilecakrilca properite, zacinitei stavite navrh posude. Nalijte sa 2 dl vode. Poklopite auminijumskom folijom i
pecite na 200 stepeni oko sat vremena.

Nakon toga skinite foliju i pecite joS pola sata. SluZite dok je toplo.
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