Pileci bataci sa krompiromizrerne

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

4pileca bataka

1 kgkrompira

1 kaSicicasoli

1/2 kaSicicebibera

1 kasikasuvog biljnog zacina

1 kasicicabelog luka u prahu

1 kasicicadlatke zacinske paprike
1 kaSicicakarijau prahu

Priprema

Batake zaseci nozem na par mesta, pa zaciniti (sve zacine pomeSati). Krompir iseci nakriske, preliti samalo
ulja, da pokrije sav krompir i posuti meSavinom zacina. Sve dobro izme&ati, pa staviti u pleh i ubaciti u rernu
zagrejanu na 220 stepeni da se pece 35 minuta. Zatim rernu pojacati na 250 stepeni i peci joS 10 minuta. Sluziti
toplo uz salatu po izboru.

Savet

Klasikanikadaneizlazi iz mode. :D



