Pogacice sa sirom

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 5 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 300 gfetasira
e 250 gmargarina
¢ 300 gmekog brasna

| jos:

e malosusama (po Zelji)
e malomaka

Zaa premazivanje:

e 1 Zumance
e maloulja

Priprema

U zdelu staviti sir, izgnjeciti viljuskom, dodati margarin sobne temperature, takoe iseckan, dobro izmesati,
dodati bradno natri puta. Zamesiti testo. Testo je malo lepljivo. Pokrijte sa providnom folijom i ostavite u
frizider sat i po. Na dobro pobrasnjenu radnu povrSinu stavite testo, brzo premesite u dvartri puta, rastanjite
oklagijom ne manje od 1 cm... ngjbolje 1,5. Malom modiom vadite pogacice, dlazite na tepsiju oblozenu
papirom za pecenje. Po Zelji umutite Zumanjak sa par kapi ulja, premaZite pogacice i pospite semenkama maka,
susama...... Rernu ukljucite na 250 C, kako moja Tanja kaze, mora da bude toplarernai ne manja temperatura,
jer u pogacicama nema praska za pecivo, ni sode, patreba da se dignu. ;) Sve zavisi od rerne, ali peku se 5-7



minuta, avi se ne odvajajte od Sporeta.

Savet



