Pita sa malinama i borovnicama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zapitu:

¢ 500 gtankih kora

100 miulja

djgeta

100 gSecera

1,5 Soljagriza

1 Soljakisele paviake

1 kesicavanilin Secera

1 kasicicapraska za pecivo
500 gvoca

Priprema

Soljaje od 200 ml. Ovu pitu radim sa svim vocem, ali meni je najbolja sa vidnjama. I zbrojite kore, jakoristim
tanke jer mi je lepSe satanjim korama. za svaku Strudlu trebaju 3 kore znaci ako imau pakovanju 12 kora,
dobicete 4 Sruce, ako vam ostane jednaili dve, umotajte je nece smetati i sa4. Jgja stavite u zdelu sa Secerom,
vanilin Secerom i sve lepo izmiksajte. Dodajte ulje, griz, praSak za pecivo, pavlaku i lagano izmiskajte. Ne
preterujte sa premazivanjem kora, atrebai da ostane, kad se zavrd pitadaje premazete, paje ngjbolje na
pocetku malo odvojiti. Uzeti jednu koru, staviti kasikom premaz i razmazati po kori, ali ostavite malo prostora,
ne mazite do kraja, kod motanja da vam ne curi. Stavite 2 koru, premaZite, stavite 3 koru premaZite i stavite
odabrano voce, voce pomesajte sa Secerom koju slatkocu volite. Urolajte. Stavite u veliku tepsiju papir za
pecenjei dazite. Kad je sve gotovo, premazite i stavite peci na 180 stepeni dok ne porumene. Po Zelji gotove
pospite sa Secerom u prahu. Secite kad se malo ohlade.



Savet



