Kolac sa orasima i cokoladom
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

200 gSecera

125 gmargarina

2 dimleka

200 goraha

1 vanil Secer

1 kesicapraska za pecivo
200 gbrasna

Zapreliv:

e 2dimleka

125 gmargarina

200 gSecera

100 gcokolade

125 gmlevene plazme

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom i vanil Secerom potom dodati otopljeni margarin, mleko umutiti pa dodati brasno, orahe
I prasak za pecivo. Dobro umutiti mikserom. Izliti u pouljeni posut brasnom pleh, peci na 180-200°C

U Serpicu staviti mleko, margarin i Secer staviti da se otopi i da provri. Kad provri skloniti sa Sporeta dodati



cokoladu i mesati dok se ne istopi potom dodati mlevenu plazmu. Vruc kolac preliti vrucim prelivom. Ostaviti
da se dobro ohladi.

Savet

Preliv bude dosta redak tako i treba patiSpanj jedan deo upijei stegne se.



