Moja Vege pica

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 2dlvode

1 kesicasuvog kvasca
1 prstohvatSecera

1 kaSicicasoli

3 kasikeulja

Jos:

5 kasikasoka od paradajza
3 kaSikekecapa

1 crvena paprika

1 crveni luk
5-6Sampinjona

3 kisela krastavca

2 kaskegjvara

po potrebimasline

1 kaSicicasusama

Priprema

U mlaku vodu dodati kvasac i Secer promeSati pokriti krpom i ostaviti da odstoji 5 minuta potom dodati ulje, so
i brasno. Zamesiti glatko testo blago lepljivo daje. Ostaviti testo da dokisa.



Luk iseci na kolutove, papriku iseci nakolutove, pecurke nalistice. PromeSati paradajz sok i kecap. Testo kada
dokisa uzeti i razvuci u krug. Krajeve testa motati ka unutra da bi se dobila debljaivica Ivicu premazati uljemi

posuti susamom.

Testo premazati meSavinom paradajz sokai kecapa pa preko staviti luk, pecurke, papriku. Peci picu na ngjacoj
temperaturi. Na gotovu picu staviti kisele krastavcice isecene ka kolutove, gjvar, masline.

Savet



