Rolat sa malinama (2)
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 12 min

Sastojci

Za patiSpan;:

5jga

100 gSecera

1 kesicavanilin Secera

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
3 kasikeulja

Zafil:

¢ 200 midlatke pavlake

e 50 gkisele pavlake

e 100 g Secerau prahu

¢ 1 kaSikapripremljenog Zelatina

Zafil od malina:
e 200 gmalina
e 100 gSecera

e 3 kaskevode
e 1/2 kesicezelatina

Priprema



Umutiti belanca sa Secerom u cvrst sneg. Dodati zatim vanil Secer, brasno, uljei praSak za pecivo ujednaciti
varjacom, uz polako meSanje. 1zliti u pleh i peci na 200°C. Peceni patiSpan] staviti navlaznu krpu i uviti u rolat.

Maline staviti da se kuvaju savodom i Secerom, dodati nabubreli zelatin i meSati dok se on ne otopi. Ostaviti da
seohladi i skoro stegne skroz.

Drugi Zelatin pripremiti po uputstvu sakesicei dodati ga u umucenu pavlaku. Dodati Secer u prahu i mutiti dok
se sve neizjednaci.

Koruizviti iz krpei naneti beli fil. Razmazati ga ravnomerno, pa dodati fil od malina. Uviti cvrsto urolat i
ostaviti da se dobro stegne. Iseci na parcad i posluziti.

Savet

Odlian za predstojee tople dane.



