Slatki cimet puzci

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

lkvasca

150 gmasti

250 mimleka
500 gbrasna

2 kaSikeSecera
1 prstohvatsoli

Fil:

200 gmargarina

1 kesicacimeta

100 gSecera u prahu
100 gcokolade

Priprema

Staviti kvasac samalo Secerai malo toplog mleka da uskisne. IzmeSati viljuskom mast i ostatak Secera.

PomeSati nadodli kvasac, mast, Secer, prstohvat soli, ostatak mlekai nakraju brasno. Umesiti testo pa ga ostaviti
na toplom mestu da naraste. Dok se ceka da naraste testo, pripremiti fil.

Istopiti natihoj vatri margarin i cokoladu. Skloniti savatrei ostaviti da se malo prohladi. U prohlaenu cokoladu



I margarin staviti Secer u prahu i cimet. Sve lepo pomeSati i 5ediniti.

Kada jetesto naraslo podeliti ganadvadela. Svaki deo razviti tanko i premazati filom. Uviti u rolat, a svaki
rolat iseci nakruZice.

PuZice poreati u tepsiju preko papirai onda staviti u zagrejanu rernu da se peku oko 30 minuta.

Savet



