Stracatela mafini

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zamafine

¢ 4belanceta

1 caSaSecera

1 caSabrasna

1prasak za pecivo

1/2 caSeulje

100 gcokolade za kuvanje
Zafil:

4zumanceta

1 caSaSecera

100 gcokolade za kuvanje
100 gmaslaca

Priprema

Papirne korpice poreati u kalup za mafine.

U odgovaragjucoj posudi umutiti belanca sa Secerom. Potom, mikser iskljuciti, dodati ulje, seckanu cokoladu za
kuvanje, brasno pomeSano sa praskom za pecivo i sve lagano izmeSati rucnom Zicom za mucenje kako bi se svi
sastojci gedinili.

U papirne korpice sipati pripremljenu smesu i peci u dobro zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20 minuta.



Gotove mafineizvaditi iz rernei ostaviti ih da se ohlade...

...teih poreati natacnu.

Zafil: Mikserom umutiti Zumanca sa Secerom te skuvati na pari. Dodati cokoladu za kuvanje, mesati i kad
dobije potrebnu gustinu skloniti sa pare. Ostaviti da se prohladi. Maslac penasto umutiti,dodati ohlaenu smesu
sa Zumancimai sve dobro umutiti mikserom.

Smesu staviti u Spric za ukraSavanje torti te filovati mafine. Dekorisati ih po zelji.

Savet

~

Seer, brasno i ulje meriti aSom od 2 dl. Umesto maslaca mozete koristiti margarin.



