Lagana govea corbica

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 ggoveeg mesa

2 glavicecrnog luka
13argarepa

2 kasike kisele pavlake
3 kaskegriza
4lovorovalista

ulje

biber

so

suvi biljni zacin

Priprema

U Serpu staviti sitno iseckan crni luk i Sargarepu, dodati malo uljai vode koliko da prekrije povrce. Dinstéti
desetak minuta.

Meso ieckati nasitne kockice i dodati luku i Sargarepi. Tada posoliti, dodati suvi biljni zacin, biber i lovorov
list. PromeSati sve zajedno i nastaviti sa dinstanjem jos 10-15 minuta.

Kada se sve lepo gedini, naliti vodu do vrha Serpe (moja je od 2,51). Kuvati nalaganoj temperaturi oko sat
vremena, povremeno promesati i proveravati koliko je meso kuvano.

Kada je meso sasvim mekano, dosoliti corbicu po Zelji, dodati griz,za moju Serpu (2,5 1) su dovoljne 3 kasike.



Ne treba staviti previSe jer ce corbica kasnije biti pregusta. Dodati zatim pavlaku, ngjpre jednu kasiku, uz stalno
meSanje, a zatim joS jednu. orbicu ostaviti dalagano kljucajoS par minuta, a zatim skloniti satoplote i poklopiti.

Savet

orbicu posluziti uz crni ili tostirani hleb...



