Boranija na gusto

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka
1dlulja

2Sangarepe

400 gzute boranije

100 gpirinaca

2 kaSicicesuvih zacina

2 kasicicesuvog biljnog zacina
2-3 listalovora

10-ak zrnacrnog bibera
100 gintegralne testenine
2 dipaviake za kuvanje

Priprema

Na zagrejanom ulju izdinstati 10-ak minuta. iseckan crni luk. Sangarepu iseckati na &tapice duZine i debljine kao
boranija, pa zajedno sa boranijom dodati na dinstan luk i prziti uz stalno meSanje jos 10-ak minuta.

Sipati vodu duplo viSe nego Sto ima povrca u Serpi, pakuvati oko 1/2h. Dodati zacine, biber, lovor pirinac i
nastaviti kuvati joS 10-ak minuta.



Dodati testeninu i kuvati uz povremeno meSanje jos 10-ak minuta. Zatim dodati pavlaku za kuvanjei iskljuciti
Sporet.

Promesati i ostaviti poklopljeno.
Savet

Ako stavite hiljnu pavlaku za kuvanje, ovo moZe biti posna varijanta.



