
Rafaelo oblanda (2)

Sastojci

Potrebno je:

2 listaoblande
1 listrafaelo oblande

Beli fil:

300 gšecera
200 mlvode
125 gmargarina
100 gbele cokolade
200 gmleka u prahu
150 gkokosa

Crni fil:

300 gšecera
200 mlvode
125 gmargarina
100 gcrne cokolade
200 gmleka u prahu
400 gmlevenog keksa

Priprema

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



Pomešati vodu sa šecerom, pa kuvati otkad provri 3-4 minuta. Dodati margarin i belu cokoladu pa mešati dok se 
ne istopi. Skloniti sa vatre, dodati mleko u prahu i dobro umutiti mikserom pa dodati kokos i izmešati varjacom. 
Toplu masu staviti na list rafaelo oblande, popuniti udubljenja i poravnati. Preko staviti list obicne oblande i 
okrenuti da list rafaelo oblande bude odozgo.

Pomešati vodu sa šecerom, pa kuvati otkad provri 3-4 minuta. Dodati margarin i crnu cokoladu, pa mešati dok 
se ne istopi. Skloniti sa vatre, dodati mleko u prahu i dobro umutiti mikserom pa dodati keks i dobro izmešati 
varjacom. Toplu masu staviti na rafaelo oblandu, lepo poravnati i prekriti drugim listom oblande. Ostaviti da se 
stegne.

Savet


