Kiflice sa dzemom i cokoladom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

20 gkvasca

70 gSecera

1 dlvode

2 dimleka

600 gbrasna

1 kasicicasoli

ljaje

70 gotopljenog margarina

Nadev:

¢ 5kasSikadZzema od viSanja
¢ 100 gmlecne cokolade

Premazivanje:

* ljge

Priprema



Kvasac izmrviti sakasikom Secerom u mlakoj vodi i ostaviti da nadoe. U posudu za meSenje sipati brasno, so,
preostali Secer, otopljeni margarin, jgje i nadodi kvasac, paumesiti testo. Pokriti gakrpom i ostaviti da odstoji.
Nadodlo testo podeliti na4 dela. Svaki deo razviti u krug.

Dva kruga premazati dzemom.

Posuti rendanom cokoladom.

Preklopiti sa preostala dva krugatesta. Svaki deo podeliti na 16 trouglova.

Zatim zavijati kiflice. Poreati ih u pleh obloZen pek-papirom i ostaviti da odstoje 15 minuta.

Nakon toga premazati kiflice umucenim jajetom.

Peci u rerni na 200 stepeni dok ne porumene.

Savet



