Ptice od testa

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gbrasna

25 gkvasca

1 ravnakasicicasoli
1dlulja

2,5 dimleka

po potrebisemenke golice
po potrebibiber u zrnu

za posipanjesusam

1 jaje zapremazivanje

Priprema

Razmutite kvasac u pola Solje toplog mleka, dodajte kaSicicu Secerai brasna. Ostavite natoplom da nadoe.
|zmeSgjte bradno, so, nadodli kvasac, ulje i sa preostalim mlekom zamesite srednje meko testo.

Odvajajte male komadice testai oblikujte trakice duZine 20-tak cm.

PokuSajte da napravite cvor od trakice i jedan kraj provucite kroz otvor, to ce hiti glava pticice. Od drugog kraja
trakice napravite repic i zasecite na par mesta.

Semenke golice stavite za usta pticice, aoci napravite od bibera u zrnu. Gotove pricice reajte u pleh oblozen
papirom za pecenje. PremaZzite umucenim jaetom, posolite, pospite susamom.



Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20-tak minuta.

Gotove ptice poregjte natanjir nakoji ste prethodno stavili vestacku travu. U sredinu stavite cokoladna uskrdnja
jga

Savet



