
Projice sa kajmakom

Sastojci

Potrebno

4jajeta
1 cašakukurunog brašna
1 cašapšenicnog brašna
1 cašajogurta
1/2 cašeulja
1prašak za pecivo
1 kašicica soli
300 gkajmaka

Priprema

Jaja umutiti sa mikserom, dodati jogurt, ulje, kukuruzno brašno, pšenicno brašno, so, prašak za pecivo i kajmak. 
Sve dobro sjediniti. Smesu sipati u kalup za projice i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 25 minuta.

Savet

.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 5 min


