
Kapri torta

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjerozen kora

Crveni fil:

500 gmalina - smrznutih
300 gšecera
2 dlvode

Žuti fil:

3 kesicepudinga vanila
250 gputera

Priprema

Skuvati crveni fil: u šerpu staviti vode, šecera i malina. Mešati da se sve sjedini.(da se dobije glatka smesa).

Zatim spremiti žuti fi: skuvati sva 3 pudinga. Filove ostavite da se ohlade i zgusnu. Kada se žuti fil ohladio 
dodati 250 grama putera i lepo sjediniti.

Zatim filovati. Rozen kora, žuti fil,kora, crveni fil. I postupak ponavljati do kraja svih kora.

težina: srednje

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min



Ukrasiti šlagom i ostatkom fila od malina.

Savet

Torta mora da prenoi,kako bi kore upile filove. Prijatno


