
Heljdo pita od jabuka

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora od heljde
1 kgjabuka
1/2 korelimuna
4 kašikešecera

Priprema

Prvo jabuke ocistiti, zatim ih oljuštiti i izrendati.

U izrendane jabuke dodati izrendanu koru limuna (limun oprati i osušiti) i šecer, sve to sjediniti. Nek odstoji Fil 
2-5 minuta.

Spremiti kore. Stavite na pleh jednu koru zatim rasporediti Fil na njoj. Prekriti sa još jednom korom. I urolati. 
Sve to isto ponovite sa ostatkom kora. Kora - fil - kora i urolati.

Reati na pleh. I stavite u predhodno zagrejanu rernu i pecite na 220 stepeni 25-30 minuta.

Savet

Kada je pita gotova, posuti prah šeera po njoj. Prijatno.

težina: srednje

za: 5 osoba

vreme pripreme: 45 min


