Kolac sa djivama (2)

ﬂ] ”lJMJJI‘JhP"” oy

I

Sastojci

Testo:

3jga

5 Soljica Secera

6 Soljicabrasna

2 Soljice mleka

3 Soljice ulja

1 prasak za pecivo

1 vanilin Secer

3 kasike ruma

1/2 kesice cimeta (5 Q)

Fil:
¢ 500 g ociscenih djiva
e 1/2 kesice cimeta (5 g)
e prah Secer za posipanje

Priprema

Zatesto dobro umutiti jaja, sa Secerom i vanil Secerom, pa dodavati naizmenicno braSno pomeSano sa praskom
zapecivo i mleko. Nakraju dodati uljei rum.

Sjediniti smesu i podeliti je na2 dela. Jedan deo ostgje Zut, a u drugi dodati cimet. Pleh (35x25) obloZiti
papirom, paizliti smesu sacimetom i zapeci u zagrejanoj rerni na 200 C 5 minuta.



Nakon togatepsiju izvaditi iz rerne, poredjati pripremljene dljive, preliti sa Zutom smesom i vratiti u rernu dase
kolac pece joS 30 minuta. Proveriti sa cackalicom dali je gotov.

Ohlaen kolac pred sluzenje, posuti odozgo sa prah Secerom.



