okoladni mafini sa malinama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

8 kaSikabrasna

4 kaSikeSecera

1 kesicavanilin Secera

1/2 kesicepraska za pecivo
100 gcrne cokolade

125 gmargarina

100 gmalina

Priprema

Na pari istopiti cokoladu i margarin.

Mikserom umutiti jaja, Secer i vanilin Secer.

I stopljenu cokoladu sa margarinom dodati u posudu sa umucenim jgjima, i izmititi sve zajedno.
Dodati 4 supene kaSike brasnai pola kesice praska za pecivo i mutiti.

Dodati preostae 4 kasike brasnai nastaviti sa mucenjem.



Kada je testo pripremljeno sipati u svaki kalup do pola.

Dodati po 1 malinu na povrsinu testa.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 5-6 minuta. Proveriti cackalicom dali je peceno. Ako na cackalici
nista ne ostaje mafin je pecen.

Sluziti toplo, madalepi su i hladni.

Savet

Od ove mase dobija se tacno 12 mafina. Sipati u kalup do polajer narastu. Prijatno !



