Juneci gulas sa taljatelama

4

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zagulas.

400 gjuneceg ribicaili paufleka
2 vece glavicecrnog luka
1-2 cenabelog luka

1 dlkuvanog paradajza
1listlorbera

5-6 zrnabibera

1-2 kasicicuaeve paprike

1 kaSikubrasna

po ukususoli

po ukususuvog biljni zacina
po ukusubibera

Testenina:

e 400 gtaljatelaili druge testenine

Priprema

Naulju proprziti crni luk isecen narebarca pa dodati meso iseceno na kocke pa sve zajedno josS malo prZiti.
Onda dodati vodu dameso i luk ogreznu. Dodati sitno seckan beli luk, zacine. Kuvati 1,5-2'h dok meso ne bude
sasvim mekano. U toku kuvanja dodati paradajz, a pred kraj kasiku brasna razmucenu u malo hladne vode.



Dok se kuva gulas skuvati testeninu.

Kad je skuvano sluZiti zajedno.

Savet

Ovo je jedno od mojih ngjomiljenijih jela.



