Sne nokle kolac

e A
tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

4belanca

4 kaSkebrasna
12prasak za pecivo
Zapreliv:

500 mimleka
lvanilin Secera
Zafil:

4Zumanca
1puding od vanile
12 kaSikabrasna
400 mimleka

100 gSecera

125 gputera

1 kesicaslaga

100 mimleka

Priprema



Kora: Umutiti belanca sa Secerom u cvrst Sam pa dodati braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Smesu sipati u
podmazan i brasnom posut pleh i peci koru na 180 stepeni oko 15 minuta. Fil: Zumanca penasto umutiti sa
Secerom, dodati puding, brasno i malo mlekate sve sastojke gediniti tako da nema grudvica. Ostatak mleka
staviti da provri. U njega sipati prethodno pripremljenu smesu i sve zajedno kuvati neprestano meSgjuci dok se
fil ne zgusne. Ostaviti da se ohladi. Umutiti puter i gediniti sa ohlaenim filom. Mlako mleko pomeSati sa vanil
Secerom i preliti preko koru. Ostaviti dakora upijefil i filovati koru. Umutiti Slag sa hladnim mlekom i
premazati preko fila. Ohladiti kolac i seci.

Savet



