Penasta torta

Sastojci

Potrebno je:

12 jga

1/2 margarina

1/2 putera

300 g cokolade za kuvanje
150 g lednika

3 kasSike brasna

200 g Secerau prahu

100 g Secera

1 praSak za pecivo

Priprema

Odvajiti belancai Zumanca. Zumancima dodati 200 g Secera u prahu, 200 g otopljene cokolade, 1/2 margarinai
1/2 putera penasto umutiti. Umucen fil staviti u frizider.

Belanca sa 12 kasSika Secera dobro umutiti, dodati 150 g mlevenog lesnikaili po zelji bademi, orasi, 3 kaSike
fila, 3 kaSike bradnai prasak za pecivo.

Pleh podmazati margarinom i brasnom i peci 30 minuta na 180 stepeni. Koru vise susiti. Isecenu koru podeliti
nadvadela.

Tortu preliti cokoladom.

Torta je veomaizdasSna, meka podseca ha sladoled.



