Sufleizteglice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

180 gSecera

180 miulja

16 kaSikabrasna

2 kasiciceruma

180 mimleka

1/2 kesicepraSka za pecivo
200 gcokolade

Priprema

U ciniji dobro umutimo celajaja sa Secerom. U to dodajemo preostale sastojke: ulje, brasno, rum, mleko i
brasno s praskom za pecivo. Sjedinimo sve zajedno. okoladu iseckamo.

Zaovo vam trebaju 4 teglice od 300 ml. U svaku teglicu stavimo malo mase pa seckanu cokoladu, opet dodamo
masu od jgja, ai do polateglicei preko opet malo cokolade. Ponovimo i sa ostalim teglicama

U veliku Serpu stavimo vodu da zavri. Vode treba da bude manje od visine teglica. Teglice stavimo u Serpu sa
vodom, stavimo poklopac i kuvamo teglice 20 minuta na srednjoj temperaturi. Ne otvaramo Serpu u toku
kuvanja. Smesa naraste do vrhateglica.

Savet



