Pasa lokum

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 1lmleka

2 Soljebradna

1 Soljagustina

100 gmaslaca

4 kaSikekakaoa

1 kesicavanilin Secera
3 Soljebraon Secera

1 kesicaSlaga

200 mimleka

| jos:

e 0ko 100 gkokosa
¢ 100 gcokolade

Priprema

Mnogo je njih radilo, pasam i ja. Dobro rashlaen nesto poput pudinga.:) Ovde sam koristilamalu Solju za kafu
od 50 ml. - za posipanje po tepsiji kokosovo brasno. - naribana cokolada za posipanje po umucenom slagu.
Staviti u Serpu: mleko, brasno, gustin, kakao, Secer, vanilin Secer, dodati maslac i kuhati, sve zajedno nalaganoj
vatri uz meSanje. Kada se skuva, skinuti saringle. Smesu mikserom dobro izmiksati da se dobije fina glatka
smesa. Uzeti veliku tepsiju iz Sporetai obilno je posuti sa kokosom, preko kokosa sipati skuvanu kremu i
izravnati. Staviti u frizider da se dobro ohladi, U zdelu staviti mleko, prah zaSlag i izmiksati. | zvaditi tepsiju iz
frizidera, staviti Slag, poravnati i naribati cokoladu. Opet sve staviti u frizider da se dobro sve ohladi. Kad se sve



dobro ohladilo, nozem rezati trake Sirine 5 cm i svaku traku uviti u rolat. Ko voli nesto poput pudinga volece i
ova kolac .:) prijahladan .:)

Savet



