Tikvice sa sirom i mladim krompirom

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

Imanjatikvica

4-5 mladih krompira

1manja Sargarepa

1 kaSikaseckanog persunovog lisca
2 kasikemaslinovog ulja

2jgeta

2 kasikemleka

po potrebidomaca dimljena slanina
po potrebirendani kackavalj

po potrebiso

Priprema

Tikvice oljustiti, iseci natanje kruzice, krompir ocistiti, oprati, iseci isto nakruzice, Sargarepu ocistiti i takoe
iseci. Posoliti, posuti preSunovim liScem, sipati ulje i sve zajedno dobro izmesati.

U manji okrugli pleh staviti pek papir, poslagati deo krompira, Sargarepe i tikvica. Preko staviti isecenu slaninu
na manje komadice. Staviti ostatak krompirai ostalog, pamalo rendanog sirai ostatak slanine. Sipati dve kasSike
vode. Poklopiti folijom i peci na 200C.

Proveriti dali je peceno paonda preliti saumucenim jajimai mlekom. Preko staviti joS rendanog sirai vretiti u
rernu da se zapecei Sir istopi.



Savet



