Zapeceni cipkasti rezanci

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gcipkastih rezanaca

100 gmariniranih Sampinjona
100 gkukuruza

1 konzervatunjevine

1 caSakisele pavlake

ljgje

150 gkackavalja

1 kaSikasuvog biljnog zacina

1 kasicicabibera

1 kaSikaseckanog suvog persuna

Priprema

Skuvati cipkaste rezance u slanoj vodi, pa ocediti. Posebno umutiti jaje sa kiselom paviakom, dodati kukuruz i
Sampinjone.

Zatim dodati tunjevinu, cipkaste rezancei zaciniti po ukusu.
Sve dobro promeSati i sipati u podmazan vatrostalni sud.

Posuti rendanim kackavaljem i peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15-ak minuta.



Savet



