Piroske sa sirom (6)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mimleka

1 kaSicicaSecera

20 gsvezeg kvasca
2Zumanceta

1 kasicicasuvog biljnog zacina
380 ghrasna

200 gfetasira

Priprema

U mlako mleko dodajte kvasac i Secer. Ostavite 10 minuta da kvasac nadoe. U sud sedinite Zumancai suvi
zacin. Dodajte mleko sa nadodlim kvascem. Brasnom zamesite testo. Ostavite 15 minuta da testo malo nadoe.
Na pobrasnjenoj radnoj povrsini razvucite testo. Isecite na 8 delova. Na svaki deo stavite sir i urolgjte.

Ostavite 15 minuta.

Przite na zagrejanom ulju. Przene piroske vadite na kuhinjski ubrus. Posluzite dok su tople.

Savet



