okoladni sufle (6)

o N

teZina: lako
za 24 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

220 gcrne cokolade
250 gmaslaca
djgeta

160 gSecera

120 gbrasna

Priprema

okoladu rastopiti na pari zajedno samaslacem i prohladiti. Jaja umutiti sa Secerom dok ne postanu penasta.
Dodati rastopljenu cokoladu, brasno i sve to mutiti dok se ne gedini.

Potom smesu sipati u kalup za mafine. Kalupe obloZiti korpicamaili pomazati maslacem i brasno. Nakon
sipanja staviti u rernu i peci 6 minuta na 250°C. Nakon pecenjalagano i pazljivo izvaditi natanjir, natako topao
kolac naneti kuglu sladoledai dekorisati listom nane.

Savet

Preukusan bombastini kola. Za ljubitelje okolade pravi raj. Prijatno.



