Keks sa makom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmaslacaili margarina
7 kaSikaSecera u prahu
ljge

100 gmaka

350 ghrasna

Zafilovanje:

o malopekmeza

Priprema

U zdelu stavite maslac sobne temperature, dodajte Secer u prahu i sve izmiksajte, dodajte jaje, malo izmiksajte,
pa mak, bradno. Zamesite testo, umotajte u providnu foliju i ostavite u friZzider da se ohladi. Namalo
pobrasnjenoj podlozi, razvaljate testo oko pola cm, rezite kalupimakeksice, slazite na tepsiju oblozenu papirom
za pecenje. Pecite na 180 stepeni oko desetak minuta. Kolacice moZete jesti i bez daih filujete, moZete ih spgjati
sa cokoladom, aja sam se odlucila na pekmez sajagodama. Malo jagoda sam iseckala stavila da se kuvaju,
nisam dodavala Secer, i nakraju malo zgusnila sa gustinom.

Savet



