
Bela torta sa krem bananicama

Sastojci

Potrebno je:

1 l gustog soka od pomorandže
5 pudinga od vanile
10 kasike šecera
2 margarina
300 g šecera u prahu
300 g šlaga
100 g cokolade
15 krem bananica
300 g mlevenog keksa

Priprema

U 1 l soka skuvati puding sa 10 kašike šecera. Umutiti margarin sa šecerom u prahu. Kada se puding prohladi 
sjediniti. Toj smesi dodati i 100 g umocenog šlaga.

Masu podeliti na tri dela. U prvi deo staviti mleven keks i oblikovati tortu, drugi deo seckane krem bananice, 
treci deo 100 g rendane cokolade.

Odozgo staviti 200 g umucenog šlaga.


