
Slani štapici (11)

Sastojci

Za testo:

1margarina
200 mlmleka
100 gsitnog sira
100 mlulja
20 gkvasca
1 kesicapraška za pecivo
1jaja
2 kašicicesoli
600 gbrašna

Za premazivanje:

1jaja
po potrebisusam za posipanje

Priprema

U ciniju izmrviti kvasac, dodati mleko i kašicicu brašna. Pustiti da nadoe. Dodati sastojke redom i izmešati. 
Brašno izmešati sa praškom za pecivo i umesiti testo. Podeliti na dva dela. Razviti u pravougaonik, premazati 
ulupanim jajetom, posuti susamom i reckavim tockicem seci štapice. Slagati u pleh na pek papir i peci na 200C 
da lepo porumene.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


