Palacinke sa blanSiranom blitvom

tezina: lako
za 6 osoba

vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Zapalacinke:

250 mimleka

250 mlvode

350 gbrasna

djgeta

50 mlulja

200 gblitve (blanSiranu i iseckanu u blenderu)

Zafil:

e ljge

2 kaSikekecapa

1/2 kaSiciceorigana
100 gdunkarice

100 gmrvljenog sira

2 kasikekisele pavlake

Zaprédliv:

4 kasSikekisele pavlake
ljaje

2 kaSikekecapa

50 gkackavalja



Priprema

Umutiti jaja ne puno samo da se razhije belanac i Zumanac, dodati mleko, vodu, ulje, blitvu i bradno.
Isprziti palacinke, ako je gusto testo dodati vodu, ako je ree onda dodati brasno.

Pripremiti iseckanu Sunku, i sastaviti smesu zafil. Nasvakoj palacinki staviti po kasiku filai preko fila poreati
Sunkaricu.

Zatim svaku palacinku uvijati kao sarmu.
Uvijene pal acinke poreati u pleh.
Pecemo na 250 C 10 minuta. Na svaku ispecenu palacinku staviti po listic kackavalja.

Predivno hladno predjelo koje moZe da zameni nekad i veceru!!!!

Savet



