Krompir paprikas (4)

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zapaprikas.

400 gsvinjskog ili juneceg mesa
2 vece glavicecrnog luka

2-3 cenabelog luka

2 listalovora

4-5 zrnabibera

1 dlkuvanog paradajza

ili 1-2 oljustena sveza paradajza
lsveza paprika

po ukususoli

po ukusubibera

po ukusualeve paprike

po ukususuvog biljnog zacina
4-5 srednjihkrompira

3-4 kaskeulja

1 kaSikabrasna

Priprema
Naulju proprziti crni luk iseckan narebarca.
U luk dodati meso iseckano na sitnije kocke i prZiti kratko, dok meso ne promeni bojul.

Dodati vodu u mesoi luk.



Dodati zacinei krompir isecen na krupnije kocke.

Dodati i paradajz i kuvati dok sve ne bude kuvano. Brasno razmutim u malo hladne vode i dodam u paprikas.
Ako se stavi dobar beli krompir koji se pri kuvanju delimicno raspadne nije ni potrebno brasno za zgusnjavanje
jela.

Desetak minuta pred kragj kuvanjaja dodam jednu celu svezu papriku koja paprikasu daje lepu aromu.

Paprikas sluziti uz salatu po izboru.

Savet

Krompir paprikas je veoma poznato jelo na nasSim prostorima, a uz gulas nama omiljeno jelo.



