uftice s Sampinjonima

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Za cuftice:

500 gmlevenog mesa

1 glavicecrnog luka

1veci krompir

2 kaSikeprezla

ljaje

po poter ebiso

po potrebi suvi biljni zacin
po potr ebibiber

Za sos.

¢ 1 manja glavicacrnog luka
o 2 kaSiciceparadajz koncentrata
¢ 1 kaSikakukuruznog skroba

Ostalo:

e 1Sargarepa

3 reznjasveze crvene paprike

1 kaSikaseckanog persunovog lisca
1/2 kgkrompira

400 gSampinjona

po potrebiso

po potrebisuvi biljni zacin



e po potrebibiber

Priprema

U ciniju staviti mleveno meso, sitno iseckan crni luk, biber, zacin, so, jaje, prezle. Krompir ocistiti i sitno
izrendati i dodati u meso. Sve dobro gediniti. Oblikovati manje cuftice. U Serpu sipati kaSiku ulja, dodati sitno
seckan crni luk i proprziti. Dodati paradajz i zajedno s lukom samo kratko proprziti i izmeSati. Sipati malo vode
i izmeSati. Sargarepu ocistiti i iseci natanje listice i papriku nakocke. Dodati i cuftice, perdunov list, zacine po
potrebi. Poklopiti i kuvati nalaganoj vatri i povremeno dodavati po malo vode. Krompir iseci na Snite,

vodei sipati u Serpu, promeSati i ostaviti joS koji minut da se kuva. Po potrebi dodati joS zacina.

Savet



