Kolac svisnjama (3)
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tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

10 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera
15 kaSikaulja

1 caSajogurta

20 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
300 gvisanja

Priprema

Posebno umuititi belanca, dodati Zumancai Secer i sve zgjedno muititi. Dodati vanilin Secer ulje, prasak za
pecivo, jogurt i brasno. Sve sastojke dobro sediniti muteci mikserom. Sipati smesu u podmazan pleh. Visdnje
prethodno ocistiti od koscica, ocediti i malo ih uvaljati u mlevene orahe da ne propadaju kroz kolac vec da
ostanu na povrainu kolaca. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 15 minuta. Vruc kolac posuti prah
Secerom. Ukrasiti rendanom cokoladom.

Savet



