Uvrnuti hleb

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

2 kasSikesuvog kvasca

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSikasoli

1 kaSicicaSecera

500 mimlake vode

Priprema

Zamesiti testo od datih sastojaka pa ostaviti testo da odmara 1h. Zatim nadoSlo testo premesiti na radnoj
povrsini i podeliti ga nanekoliko loptica. Loptice razvaljamo u valjak pavaljak uvijemo sa obe strane. Ostaviti
jos 10 minuta da hleb odmori.

Rernu dobro ugrejati zajedno sa tepsijom u koji cemo peci hleb. U zagregjani pleh (koji smo posuli brasnom)
stavljamo hleb i pecemo 20 minuta na 200 C.

Savet



