Burek sa gotovim korama

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno:

e 1 kgkorazapitui gibanicu
500 gsitnog slanog sira

2 casekiselog mleka

500 mljogurta

ulje

voda

Priprema

Pomesati sir, kiselo mleko i jogurt. Staviti dve kore na dno zatim cetiri da polovina kore bude u tepsiji, a
polovinaizvan iste, sipati 3 kaSike uljai 3 kaSike vode pa zatim fil. Preko filaguzvati jednu po jednu koru dok
ne prekrije sav fil, ponoviti postupak dok se ne potroSi materijal, nakraju staviti joS dve kore ravno, zatvoriti sa
koramakoje virei premazati uljem. Peci na 200 stepeni 45 minuta.

Savet

Umesto fila sa sirom moZete napraviti fil od mesaili po Zelji saime volite.



