
Vocni rolat

Sastojci

Kora:

5jaja
5 kašikašecera
5 kašikabrašna
2 kašike vode
1 kašikaulja
1 prstohvatpraška za pecivo

Fil:

300 gvišanja
150 gšecera
8 kašikagustina
50 gcokolade
150 mlvode
par kašika vode za puding

Dekoracija:

50 gcokolade

Priprema

Kora: umutiti jaja penasto sa šecerom, papostepeno dodavati brašno pomešano sa praškom za pecivo, sve vreme 

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 50 min



mešajuci varjacom. Zatim dodati vodu i ulje. Sve lagano sjediniti mikserom na najmanjoj brzini. Pleh obložiti 
papirom za pecenje, uciti smesu i peci 15 minuta na 220 stepeni, zavisno od jacine rerne. Kada se kora ispece 
vrucu je uviti krpom u rolat i ostaviti da se hladi.

Fil: ocistiti višnje, dodati šecer i vodu i staviti da se kuva. Kada pocne da vri zakuvati puding sa gustinom koji 
je razmucen sa par kašika vode. U vruc puding dodati cokoladu, mešati dok se ne rastopi i ostaviti da se hladi.

Kada se fil ohladi, nafilovati rolat, umotati i dekorisati rastopljenom cokoladom. Ostaviti rolat da odmori sat, 
dva i uživati u njemu.

Savet


