Ledene kocke (22)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Biskvit:

5jga

5 kaSikaSecera
5 kaSikabrasna
2 kaSikekakao

Preliv za biskvit:

e 250 mlvode
¢ 300 gSecera

Krema:

1Imleka

9 kaSikaSecera
12 kaSkabrasna
250 gmargarina
2vanile

Zaglazuru:

e 0ko 200 gcokolade



Priprema

Kora: Penasto umutiti jajai Secer. Dodati pomeSano brasno i kakao i meSati kaSikom dok se lepo ne sjedini.
Sipati u plehi peci oko 15ak minuta na 180C.

Ispecenu koru preliti Serbetom koji smo prethodno pripremili od vode i Secera.

U polalitre mlekarazbiti pomeSano brasno i Secer, aostalu kolicinu staviti da provri. PomeSati i doobro ukuvati
natihoj vatri. Smesatreba da bude kompaktna. Ostaviti da se prohladi.

Umutiti margarin i vanilice. Dodati mu prohlaenu kremu i lepo umutiti.

Glazura: po zelji dodati rastopljenu cokoladu, Slag...

Savet

Prilikom prelivanja Serbeta preko kore, potruditi se da oba budu sline temperature. Prijatno!!!



