Kolac sa visnjama (25)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

150 gSecera

1 kesicavanilin Secera
200 gjogurta

100 gulja

300 ghbrasna

2 kasikegriza

1 kesica praska za pecivo
300 gviSanja

Priprema

Odvojiti belanca od zumanacai umuititi u cvrst Sne, paim postepeno dodavati Secer, vanilin Secer pa dodati
Zumanca, ulje, jogurt, griz, bradno i prasak za pecivo. Pleh podmazati a mozZete da stavite i papir za pecenje
zatim izliti testo. Odozgo rasporediti vidnje. Peci ha 180 stepeni C 30 minuta da porumeni i odvoji se od pleha

Savet



