
Kolac sa jagodama i piškotama

Sastojci

Potrebno je:

200 gpiškota
150 gšlaga
250 mlmleka
200 gella sira
2 kašikešecera
400 gjagoda (ocišcenih)
malomleka

Ostalo:

50 gšlaga
100 mlmleka

Priprema

U jednoj ciniji mikserom mutiti šlag sa mlekom, a u drugoj kašikom sir sa šecerom. Te dve mase izmešati.

Jagode oprati, ocistiti i iseci.

U pleh ili ciniju poreati red piškota (14 komada) utopljenih u mleko.

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min



Staviti polovinu fila, poreati jagode...

...zatim drugu polovinu fila i još red piškota (14 komada) utopljenih u mleko.

Umutiti šlag sa mlekom i staviti preko piškota.

Staviti u frižider da se ohladi i stegne.

Iseci i poslužiti. Uživajte u ukusu!

Savet


